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J. Lassalle Cuvée Préférance, Champagne, Frankrike
Druvor: Pinot Meunier, Chardonnay & Pinot Noir

Karaktar: Fyllig, mogen frukt. Bra syra och toner av choklad. Lang eftersmak.
Passar till: Aperitif, smakrika fiskratter s& som Hovs laxfarserad rodtungsfilé.
630 kr

Cava Artesa Bocchoris Brut Nature Reserva,

Cava DO, Katalonien

Druvor: Xarel.lo, Macabeo, Parellada

Karaktar: Medelfyllig med mycket dppelkaraktér och en hérlig syra. Torrt.
Passar till: Aperitif och till fjalléringen.

240 kr

Henkel Trocken Piccolo, Tyskland

Druvor: Chardonnay, Muller-Thurgau, Riesling

Karaktdr: Halvtorrt med toner av gréna applen och mandel.
Passar till: Aperitif och till chevice pa fjéllroding.

85 kr (20 z'//
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2005 Chateau de la Vieille Tour Bordeaux Blanc, Bordeaux

Druvor: Sauvignon Blanc, Semillon, Sauvignon Gris och Muscadelle
Karaktar: Medelfylligt med en frisk ton av gréna &pplen, flader och citrus.
Ldng eftersmak.

Passar till: Ugnsbakad rodtungsfilé och chevice pd fjallrédningfilé.

S0 /C/f,/;(;l/(l:l 200 fr Aaskan

2005 Dopff PinotGris Reserve, Alsace

Druva: Pinot Gris

Karaktar: Fyllig och smakrik, rund och torr med tydlig druvkaraktar.
Passar till: Ortéverbakad norsk laxfilé och chevice p& fjallradingfilé.
260 kr
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2006 Johannes Geil Riesling Spétlese Trocken,
Bechtheimer Geyserberg QmP, Rheinhessen

Druva: Riesling

Karaktar: Medelfyllig med typiska toner frdn druvan som gréna applen
och mycket mineraler.

Passar till: Ugnsbakad rédtungsfilé och chevice pa fjallrédingfilé.

280 kr
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2006 Santa Digna Sauvignon Blanc
Druva: Sauvignon Blanc

Karaktar: Medelfyllig, flader och grona dpplen med en hérlig fruktsétma. Torrt.

Passar till: Ugnsbakad rodtungsfilé, farostquesadillas och chevice pa
fiallrodingfilé.

210 kr
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2005 Cumulus Wines, Climbing Chardonnay,
New South Wales

Druvor: Chardonnay

Karaktar: Fyllig, kompakt frukt med mjuk syra och lagom ekfatskaraktar.
Passar till: Majskycklingbrost, ugnsbakad rédtungsfilé och flaskfilé
med kantarellbearnaise.

270 kr
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2006 Kumkani Viognier, Stellenbosch

Druva: Viognier

Karaktar: Smakrikt och komplext vin med toner av citrus och nektarin.
Passar till: Dillpestofylld rédingroulade och ugnshakad rédtungsfilé.
260 fr

Rosevin

2007 Miguel Torres Santa Digna Rosé, Chile
Karaktar: Fyllig och silkeslen smak med de nyanser av farsk frukt
(cassis, lingon, vinbar).

Passar till: Bufféer som bestar bade av kott, fisk och vegetariskt,
roulade pa farskrokt och varmrokt lax och Karl-Johansvampscappuccino.
210 kr
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2003 Chateau de Vieille Tour Supérieur, Bordeaux
Druvor: Merlot, Cabernet Sauvignon och Cabernet Franc
Jo /L'/j,g;/a.l 200 kr \'77(;.I/11/L

2005 Xavier Cotes du Rhone

Druvor: Grenache, Syrah, Mourvedre, Carignan

Karaktar: Relativt fyllig med en harlig kryddighet och mycket morka bar.
Passar till: Karl-Johansvampscappuccino, svampbruschetta, saltimbocca
pa élgfilé och lammfilé.

250 kr

Chile
2004 Miguel Torres Santa Digna Cabernet Sauvignon
Druvor: Cabernet Sauvignon

Karaktar: Medelfylligt med mycket svarta vinbar och fin kryddighet.
Passar till: Saltimbocca pd &lgfilé och lammfilé.

210 fr
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2005 Trapiche Malbec Oak Cask, Mendoza
Druvor: Malbec

Karaktar: Ungdomlig, mycket fruktig smak med inslag av fat,
svarta vinbar, orter och lakrits.

Passar till: Pepparstek, lammfilé och Jamtlandsk tjalknul.
260 fr
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2005 Ken Forrester Petit Pinotage, Stellenbosch
Druva: Pinotage

Karaktar: Relativt fyllig med mycket rokta toner och kompakt frukt
av morka bar och syltiga jordgubbar.

Passar till: Reninnanlar, lammfilé och saltimbocca pd algfilé.

250 kr

USA
Beringer California Collection Zinfandel, Kalifornien
Druva: Zinfandel

Karaktar: Varma mjuka toner av solmogna plommon och blabar.
Passar till: Terrin pd lufttorkad &lg, Karl-Johansvampscappuccino,
svampbruschetta, pepparstek och saltimbocca pa algfilé.

230 fr

Neoor till dessertens neriti
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Dry Sack Sherry, Jerez, Spanien

Karaktar: Notig smak med inslag av torkade aprikoser.
Passar till: Aperitif, svampbruschetta och till redda soppor.
J/c/;/"'k}/

57({1(/0//‘(1

Vintry’s Madeira Malvoisie, Portugal
Druvor: Malvoisie

Karaktar: Sot, frisk, relativt fyllig och eldig i latt knéckig stil.
Smak av torkad frukt, choklad och kaffebdnor.

Passar till: Glass Black & White och till bakverk.

7 fr/cl

Torres Moscatel Oro, Katalonien, Spanien
Druva: Moscatel

Karaktar: Fylligt vin med mycket tropiska frukter. S6tt.
Passar till: Fruktdesserter och aven till choklad.
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Jamtlands Bryggeri
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